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CHƯƠNG TRÌNH VISA 18B - CHẾ BIẾN THỰC PHẨM TẠI CHLB ĐỨC 

 

TT HẠNG MỤC NỘI DUNG 

I THÔNG TIN HỢP ĐỒNG 

1 Địa điểm Trong bang Nordrhein-Westfalen 

2 Nghề nghiệp 
Nam/Nữ: Kỹ thuật viên chế biến thực phẩm 

Và Nhân viên đóng gói thực phẩm 

3 Số lượng 10 suất/tháng  (có 350 suất) 

4 Thời gian hợp đồng Hợp đồng làm việc lâu dài (3-5 năm) 

II THÔNG TIN TUYỂN DỤNG 

1 Thời gian xử lý hồ sơ 3 - 5 tháng 

2 Các bước tiến hành 

- Bước 1 (2 tuần): Xét duyệt hồ sơ và nhận hợp đồng 

- Bước 2 (2-3 tháng): Học tiếng và luyện tay nghề 

- Bước 3: Hoàn thiện Hồ sơ (phía Đức) + Công nhận văn bằng  

- Bước 4: Đặt lịch lăn tay (xin visa ) 

- Bước 5: Nhận visa và Xuất cảnh 

III YÊU CẦU TUYỂN DỤNG 

1 Trình độ 
Tốt nghiệp Đại học tất cả các ngành nghề 

 

2 Độ tuổi Nam / Nữ 24- 40 tuổi  

3 Ngoại ngữ 

Tiếng Đức cơ bản  

(Ưu tiên có tiếng Đức A2, chưa có tiếng Đức được đào tạo) 

Không bắt buộc phải có chứng chỉ tiếng Đức 

4 Yêu cầu 

Có sức khỏe và có trách nhiệm trong công việc 

Không có tiền án tiền sự; 

Không mắc các bệnh Viêm gan B, C, HIV 

IV CHẾ ĐỘ PHÚC LỢI 

1 Thời gian làm việc 8h/ngày, 5 ngày/tuần + có thể làm thêm 10h/tuần. 

2 Mức lương Lương 15,42€/h – có thêm lương tăng ca 

V THỦ TỤC HỒ SƠ  

 

- Hộ chiếu gốc (còn thời hạn ít nhất 5 năm)  

- Lý lịch cá nhân tự thuật (The form  công ty tuyển dụng )  

- Lý lịch tư pháp Số 1 + Dịch thuật tiếng Đức  +Công chứng +  Hơp pháp hóa lãnh sự  

- Giấy xác nhận cư trú (CT07) : Dịch thuật tiếng Đức + công chứng  

- (Nếu có) Bằng tốt nghiệp cao đẳng, trung cấp:  dịch thuật tiếng Đức  + Công chứng  + Hợp 

pháp hóa lãnh sự  

- Khám sức khỏe :  ( Dành cho người đi lao động nước ngoài )  

- 04 ảnh 3,5 x 4,5 phông trắng: File ảnh + ảnh 
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VI CÔNG VIỆC PHỤ TRÁCH 

 

- Tham gia chế biến và đóng gói sản phẩm thịt và thực phẩm tiện lợi (Convenience Food). 

- Vận hành và theo dõi dây chuyền sản xuất, đảm bảo hoạt động liên tục và đúng tiêu chuẩn. 

- Kiểm soát chất lượng trong quá trình sản xuất (theo tiêu chuẩn HACCP). 

- Duy trì vệ sinh, an toàn lao động và an toàn thực phẩm tại khu vực làm việc. 

Hỗ trợ các bộ phận khác khi được yêu cầu (như đóng gói, dán nhãn, vận chuyển nội bộ). 

 


